Le Palmares 30° Fromonval-Mamirolle-Trépot 19 octobre 2019

Tomes et pates pressées nature jury 1

Or : La tome de Grandvaux, SCAF du pays Grandvallier,391450 St Laurent en Grandvaux
(Jura)

Or : La tome de Fontain, SCAF de Fromagerie de Fontain 25660

Argent : Le Tyrolien, Fromagerie Olga Sirota, Region de Moscou

Argent : Le fromage du pére Francois, Famille Weuidmann, Les Hopitaux Vieux 25
Bronze : Le Krestyanski, fromagerie Olag Sirota, Région de Moscou

Bronze : Le Gubernatorski, Fromagerie Oleg Sirota, Region de Moscou

- Tomes et Pates Pressées nature Jury 3
- Or : Tome du Lomont Ermitage, Fromagerie de Clerval 25340 Pays de clerval
- -Argent : Tome de I'lsoard, Fromagerie de La Durance , 05600 Guillestre Hautes Alpes
- Bronze : Le Gnau au lait cru, SARL Lehmann 25600 Vieux Charmont
- Tomes Spéciales affinées jury 1

Or : Le Bethmale au lait de cheévre, Fromagerie Jean FAUP, 09201 Saint Girons —Ariege.
Or : L'OSSAU Iraty grande Réserve au lait de Brebis, SAS ONETYK 64240 Macaye Pyrénées
Bronze : Tome de Grandvaux a |'ail des Ours, SCAF Fromageére du Pays Grandvallier,(39)
Tomes spéciales Affinées Jury 2
OR : Le Vynnyl, frotté au vin, Fromagerie Oleg Sirota, Region de Moscou
Argent : Tomme de Chevre SA perrin-Vermot, 25330 Cleron
Bronze : Tome de Chevre, GAEC de la Cruzille, 71710 Les Bizots
Pates molles Spéciales
OR : Le Mont Noix, Fromageri de Montbeliard, 25200 MONTBELIARD
Argent : L'Ortolan, aux Truffes, Fromagerie Milleret 70700 Charcenne
Bronze : I’Agnelle au lait de Brebis, Fromagerie de la Durance, 05600 Guillestre (Hautes Alpes)
Pates Molles a croutes Fleuries jury 1

OR : Le P’tit René, SCAF du plateau de Bouclans, 25360 BOUCLANS
Argent : I'Ortolan Grand paturages, Fromagerie Milleret 70700 Charcenne.
Bronze : Le Chaource , Gaec des Tourelles, 10130 Ervy le Chatel (Aube)



Pates Molles a croute Fleuries Jury 2
OR : Matin Brumeux, Fromagerie Lynbov Gorbatcheva Smolensk , Russie
Argent : L'audincourtois, Fromagerie de Montbeliard, 25200 Montrbeliard
Bronze : Le Camembert, Gaec le Ruisseau des Ecrevisses, 70800 Bouligney

Pates Molles a croute Mixtes
Or : Le Merlemont, Paturages Comtois, 70500 Aboncourt-Gesincourt
Argent : Le bois Blond, Paturages Comtois , 70500 Aboncourt-Gesincourt
Argent : Le petit Romois, SARL Lehmann, 25600 VIEUX-Charmont
Pates moles a croute Lavées
Or : le Saint Vernier, SA Perrin-Vermot, 25330 Cleron *
Argent : Le Rochois, Paturages Comtois, 70500 Aboncourt-Gesincourt
Bronze : Le Boulinopis, GAEC Ruisseau des écrevuisses 70800 Bouligney
Spécialités de frais
Or : Fromage Blanc Framboises, Coopérative de Passavant-Chazot 253060 Passavant
Chevres Frais
Or : le petit Cruzille frais, Gaec de la Cruzille, 71710 Les Bizots
Argent : La Buche de 'EARL du Jardy, 70100 CRESANCEY
Bronze : Le frais nature GAEC des Caprines, Famille Bourdon 54100 Sommerviller —Luneville
Chevres Affinés
Or : la bliche cendrée, fromagerie Andrew et Kandyrina 117152 Moscou
Argent : Le mi-affiné, Lisiane Chariot, 67220 Saint Pierre (Alsace)
Bronze : Le trou noir, Fromagerie Andrew et Kandyrina, 117152 Moscou.
Chevres affiné —SECS

Or : Chevre cendré, GAEC des Caprines, Pierre Bourdon, 54110 Sommerviller (Lorraine)
Argent : la buche , EURL du Jardy, 70100 Cresancey

Bronze : Le chevre affiné, GAEC des Caprines, Pierre Bourdon, 54110 Sommerviller-
Luneville



Cancoillotte Nature et Beurre
Or: Lanature « Fleruron des Gourmets » 25340 Clerval
Bronze : Cancoillotte Raguin, Terroirs authentiques, 25530 Vercel
Cancoillottes au VIN
OR : La cancoillotte au vin du jura Savagnin, SARL Lehmann, 25600 Vieux Charmont
Argent : Cancoillotte au vin Jaune, SAS Cancoillotte Fleuron des gourmets 25340 Clerval
Bronze : Cancoillotte au vin Jaune Raguin, « Terroirs authentiques » 25530 Vercel
Cancoillotte aux Aromates
Or : Cancoillotte au cumin, Fruitiere du Vallon de sancey, 25340 Sancey
Argent : Cancoillotte au Cumin, SARL Lehmann, 25600 Vieux Charmont
Bronze, Ail et Vin Jaune, SARL La Fruitiere, Gregoire Schneiter 25500 Morteau
Cancoillotte a I'ail
Or : Cancoillotte ail de la SARL Fleuron des Gourmets, 25340 Clerval
Bronze : Cancoillotte ail de « Terroirs authentiques Raguin », 25530 VERCEL
Yaourts Nature

Or : Yaourt aux Grillottes, Sarl Ferme Maugain, 25270 Chapelle d’Huin

Argent : Yaourt au Citron, SARL Lehmann 256000 Vieux Charmont

Bronze : Yaourt aux fruits des bois , Fromagerie de la Sciaz ; 1660 La Lecherette (Suisse)
Yaourts Auromatisés

Or : Yaourt arome Framboise, SARL Lehmann 25600 Vieux Charmont
Argent : Yaourt au Citron, SARL Lehmann, 25600 Vieux Charmont

Bronze : Yaourt Arome Vanille, SARL Ferme Maugain, 25270 Chapelle d ’Huin

Yaourts Spéciaux autres que lait de vache

Or : Yaourt au lait de brebis, GAEC de la Combe a I’Ours, 25270 Arc Sous Montenot



Raclettes Nature
Or : Raclette au Lait Cru , SCAF de Fontain, 25600 Fontain
Or : La raclette de la Sciaz, Fromagerie Artisanale « La Sciaz » 1660 La Lecherette (Suisse)
Argent : La raclette au lait cru, Coopérative « les Monts de joux », 25560 Bannans
Argent : La raclette au lait Pasteurisé, SA Perrin-Vermot, 25330 Cleron
Argent : raclette nature au lait cru , SA Perrin-Vermot, 25530 Cleron
Bronze : Raclette lait pasteurisé Ermitage, Fromagerie de Clerval 25340 Pays de clerval
Raclettes Spéciales
OR : Raclette au lait cru fumée, Fromagerie de Montbeliard, 25300 Montbéliard
Or : Raclette au piment Ermitage, Fromagerie de Clerval, 25300 Pays de clerval
Argent : Raclette Fumée, SA Perrin Vermot, 25330 Cleron
Argent : Raclette a |'ail des Ours, Fromagerie de montbéliard 25200 Montbéliard
Concours du Beurre
OR : Le beurre de Baratte de SCAF Le Fied- Chamole, 39800 Le FIED
Or : Le beurre de la ferme GAEC Christel Rognon, 25620 Baraque des Violons-Tarcenay
Argent : Coopérative Beurriere de Nozeroy 39250 NOZERQOY
Argent : SCAF de Fontain, 25660 Fontain
Bronze : SCAF de Montlebon, 25500 Montlebon

Bronze : SCAF de Le RUSSEY 25210 LE RUSSEY

Le 30 e anniversaire de Fromonval, a été organisé conjointement par la Fromagerie-
Musée de Trépot et ’ENIL de Mamirolle (Doubs)

Avec le soutien de La Mairie de Mamirolle et du Département du Doubs

C’est un événement fromager unique pour les entreprises fromageéres de France et
désormais reconnu en Suisse et depuis I’an dernier en RUSSIE avec la participation de huit
fromageries de la région de Moscou et Smolensk en 2019




